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Amuse Bouche 
ひとくちの口福 
 
Calamar à Tottori au Caviar 
鳥取県産耳イカ 菜の花とキャビア 
 
Sautée de Baïgaï de Karo à Tottori et aux Asperges Blanches 
賀露港で水揚げされたバイ貝のソテーとホワイトアスパラガス 
 
Fondant de Poitrine de Marcassin 
柔らか～く煮込んだ日本牧場で育った仔猪 
 
Cabillaud de Nihonkai sur Risotto de Hotaruika 
日本海から 柚子の香るタラと蛍イカ 
 
Chausson de Chevreuil de Wakasa au Foie Gras 
鳥取県若桜町 鹿猪庵の鹿とフォアグラのパイ包み 
 
Avant Dessert 
ライチの香るババ 
 
Desserts 
デザート 
 
Mignardises 
宝石箱に入ったかわいい小菓子たち 
お好きな物をお選びいただけます 
 
Un Choix de Cafés , Thés  
ブレンドコーヒー､または紅茶 

 
 
 

22002200..22..11（（土土））～～22..2299（（土土））  

ごご予予約約限限定定  

 

¥10,000  
 
※料金に別途税金とサービス料 10％を頂戴させていただきます 

 
※食物アレルギーをお持ちのお客様は係りにお申し付けください 

 
※メニュー内容は食材の入荷により変更させていただく場合がございます 

鳥鳥取取県県食食材材フフェェアア  

期期間間限限定定メメニニュューー  


